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WALDKORN'

THE ORIGINAL

Waldkorn® Deluxe et steak
tartare aux capres

{J Capres, Steak, Tartare,

Méthode de travail

Toastez la tranche de Waldkorn® Deluxe et coupez-la en 2 triangles. Hachez le steak au couteau en
trés petits morceaux. Emincez l'oignon rouge et le persil. Mélangez la viande avec la sauce
Worcestershire, l'oignon rouge et la moitie du persil. Salez et poivrez. Répartissez le tartare sur une
assiette en utilisant un emporte-piéce rond. Terminez avec des capres et du cresson de fontaine.

Servez chaque assiette avec 2 petits toasts de Waldkorn® Deluxe.

Ingrédients (1 personne)

« 1tranche de Waldkorn® Deluxe © 10-20 minutes
« 75 de steak, de bonne qualité

« 0ignon rouge

o persil

e 1c. as.de sauce Worcestershire

« seletpoivre

e 15 gde capres

« cresson de fontaine
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